
                                         
 
 

Osnovne informacije o proizvodu 
 
 

         
 
 

                                                         
                  
 

 

Interdes® F 

• Visoko efikasan Baktericid i Fungicid 
• Dvostruko dejstvo: Čišćenje+Dezinfekcija 
• Neutralnog mirisa, bez “ukusa” 
• Nije inhibitor +ve u mleku 
• Efikasan i na niskim temperaturama 
• Visoko koncentrovan 

 
 
 

                  Aktivne materije: Didecil dimetil amonijum hlorid 
 
 

Uputstvo za upotrebu: 

• Očistite i dobro isperite površinu kako biste uklonili svu materiju 
(sirovinu) i zaostalu nečistoću. 

• Pripremite radni rastvor prema uputstvu u tabeli. 

• Koristite prskalicu visokog pritiska za velike površine. 

o Nanesite Interdes F koristeći prskalicu u količini od 400ml / m2. 

o Posle 60 minuta isperite čistom vodom ukoliko će površina biti u 
direktnom kontaktu sa hranom. 

• Male površine 

o Nanesite na površinu radni rastvor uz pomoć krpe ili sunđera. 

o Obrišite suvom krpom ili sunđerom posle 60 minuta ukoliko će 
površina biti u direktnom kontaktu sa hranom, ili ostavite da se 
osuši. 

 

Raspoloživa pakovanja:  
                1 l boce, 10 l kante,120 l burad (po zahtevu) 
                                    Koristite Biocide Bezbedno. 

Uvek pročitajte etiketu i uputstvo za upotrebu! 

60 minuta aplikacije 20°C 10°C 
Baktericidno dejstvo   
Rutinska dezinfekcija 0.25%    (1:400) 0.5%     (1:200) 
Visoko zahtevna dezinfekcija 1.0%      (1:100) 1.0%     (1:100) 
Fungicidno dejstvo:   
Rutinska dezinfekcija 0.125%  (1:800) 0.125% (1:800) 
Visoko zahtevna dezinfekcija 0.125%  (1:800) 0.125% (1:800) 

Primena proizvoda: 
 

Interdes F se koristi u sledećim 
oblastima: 

 
 Ordinacije, čekaonice 

 Stolovi za pregled 
  Inkubatorske stanice 

  Klanice i prerade mesa 
  Komercijalne kuhinje 

  Industrija hrane i pića 

 Hladnjače 
 Magacini 

 Transportna vozila 
  Saune 

  Javne kupaonice i bazeni  

e 

Interdes F je visoko efikasan protiv bakterija i gljivica bitnih za 
bezbednost u prehrambenoj industriji, i to: Salmonella, Staphylococcus, 
Enterococcus, Proteus, Pseudomonas i Candida albicans. 


